MENUS DE GRUPS

30,80€
PER PICAR

Amanida Caprese de tomaquet,
mozzarellai alfabrega.

Donettes de calamar amb allioli de safrd.

Mini fajites de “pulled pork™ amb
pebrotada i Emmental.

Nachos amb guacamole fet a casa.

“Torreznos” iberics amb salsa
agredol¢a-picant.

Pa de coca amb tomaquet.

SEGONS A ESCOLLIR

Smash burger de “rubia” gallega 100%
amb formatge Comte, salsa brava
i fregides.

Filetets d’'orada al curri-mango thai
sobre espinacs baby saltejats.

Costellar de porc lacat al hoisin
sobre parmentier.

EL MES DESITJAT A ESCOLLIR

Sorbet de mango.

Pastis de xocolata de la iaia.

39,80€
TOT PER COMPARTIR

“Ensaladilla” japo-russa amb tonyina, ou,
tobiko, cranc, wakame i pa papiro.

Brioixets de carn metxada de melés
de vedella estofada.

Fingers de pollastre amb salsa de mel
i mostassa.

Alvocats rostits a la planxa amb tartar
de salmé picantet.

Palets d’alberginia amb sobrassada i mel.

Croquetots d’dnec amb poma
caramel-litzada i foie.

Paella d’ous esclafats amb botifarrd,
pernil i pebrots verds.

Tataki de “lagarto” ibéric al teriyaki
sobre fregides.

Pa de coca amb tomaquet.

EL MES DESITJAT A ESCOLLIR

Sorbet de mango.

Duo de brownies (blanc i negre)
amb gelat de vainilla.
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Es considera un grup a 8 o més persones. Els preus inclouen el 10% d’IVA (+10% de suplement terrassal).
Es imprescindible deixar una paga i senyal de 5,00€ per persona per confirmar la reserva.

44,80¢€
PER PICAR

Pernil iberic de gla.
Anxoves del Cantabric.
Croquetots d’dnec amb pomai foie.

Calamarcets a I'andalusa
amb maionesa de menta.

Tartar de salmé i guacamole.
Flors de carxofa amb pernil i Payoyo.

Pa de coca amb tomagquet.

SEGONS A ESCOLLIR

Filet al foie amb salsa Oporto.

Lingot de garrinet a baixa temperatura
amb panadera.

Broquetes de rap, carxofa i llagosti.

EL MES DESITJAT A ESCOLLIR

Sorbet de citrics i pastanaga.

Coulant de xocolata amb gelat de vainilla.
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