MASIA

Cintris 2024

MENUCARACOLADA

PRIMEROS A ELEGIR
Caracoles con sofrito de tomate, chorizo picante y

jamén

Caracoles salteados a las hierbas con allioli y romesco
Esparragos verdes a la brasa con romesco (apto para
veganos)

Canelén casero de pollo asado trufado con bechamel
y Emmental gratinado

SEGUNDOS A ELEGIR
Cordero a la brasa con patatas asadas y Padréon

Butifarra de payés con judias blancas

Callos con capipota al estilo del abuelo Miquel — pLATO
FINALISTA DEL CONCURSO NACIONAL DE CALLOS 2024

Hamburguesa de calabaza y curry con fritas (apto para
vega nos)

Arroz de montana con butifarra, alitas y panceta (min. 2
personas)

Bacalao a la muselina de pera con patatas panaderas
(supl. 2,00€)

Entrecot a la brasa al gusto (supl. 5,00€)

POSTRES A ELEGIR
Crema catalana. Sorbete de mango. Pastel de chocolate

de la abuela.
*Bebidas incluidas: agua, refrescos, cerveza de barril o vino de la casa.

**Este menu és exclusivo para mesa completa y no se puede combinar con
el menu arrocero.

36,50€/per$. IVA inclos +10% terrassa



