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Croquetes de pollastre

Fuet de Vic C/ @

Pa de coca amb tomaquet 4
Patates xips
Olives partides alinyades ”

PRIMER PLAT

Sopa de galets amb “pelotilles”

SEGON PLAT y
Carn d'olla (jarret de vedella, pollastre, botifarra, | “‘f/
botifarrgrnegra pilota, cansalada, cigrons, - g v
pastagéga gtata i col)

TERCEBQL

Péligstre'de pagés farcit rostit a la catalana

LES POSTRES 2

Tronc de Nadal

BEGUDES

Aigua, vi de la casa, cafe i copa de cava
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49,75€ \ | Y
IVA inclos 4 ' A
Es imprescindible deixar una paga i senyal de 5€'}per persona per conﬁrmb; Je\vé"‘“ervc
Disseny nadalenciimpressio’de minuta 3,50€ per’peraono \ A )M
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MENU DE SANT ESTEVE

26 DE DESEMBRE /
APERITIU [

Croquetes de pollastre }9
Fuet de Vic (
Pa de coca amb tomaquet ’
Patates xips

Olives trencades amanides

PRIMER PLAT ta escoLLIR)

Tartar de salmé noruec amb guacamole i torradetesg
Crema de gamba vermella amb ceps \
Calgots confitats amb maionesa de kimchi romesco
i avellanes torrades @

Caneld de rostit de tres carns de Sant Esteve

SEGON PLAT ta EscoLLIR)

Dauets de bacalla gratinats a la mussolina de pera

amb patates panadera ,
Terrina de xai rostit a baixa temperatura amb mel de romani ‘1
Entrecot de vedella a la brasa amb pebrots del padré i patates rostigést
Calamars amb ceba, samfaina i la seva tinta. \
Hamburguesa vegana de carbassa al curry amb amanideta
i fregides @

LES POSTRES

Sorbet de citrics selectes
Tronc de Nadal
Tarta tatin de poma amb gelat de canyella

BEGUDES

Aigua, vi de la casa, café i copa de cava

Sobretaula amb els cafés i assortiment de torrons i neules

49,75€

IVA inclos
Es imprescindible deixar una paga i senyal de 5€ per persona per confirmar la reserva.
Disseny nadalenc iimpressié de minuta 3,50€ per persona.



