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AP&R];FlU 01

BENVINGUDA

Cocktail de cava

Garrapinyats

Piruletes de parmesa i orenga
Xips de verdures

PICAPICA

Coca casolana d'escalivada i anxoves
Xupito de vichyssoise amb pernil
Pa de vidre amb tomaquet
Teula d'embotits de KmO
Torradeta de salmd marinat i formatge
cremaos
“Ensaladilla” de cranc i tonyina
Culleretes de guacamole i quicos
Paperina de calamarcets a I'andalusa
Broqueta de llagosti cruixent

| Torradeta d'ou de guatlla i sobrassada
mallorquina
Fideua de sipia i gambes
Mini bikini trufat de pernil i mozzarella
Variat de coques casolanes

p-

Aigua, refrescs, cervesa, vi de |la casa
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BENVINGUDA

Cocktail de cava

Garrapinyats

Piruletes de parmesa i orenga
Xips de verdures

PICAPICA

Pa de vidre amb tomaquet

Ceviche fresc de pop i musclos

Montadito de tartar de tonyina i alvocat
Broguetes de Bufala i tomaquet semisec
Dauets de salmd marinat | tartara

Torradeta d'esqueixada, tomaquet de I'hort |

Mini-canelo de pollastre trufat
Xips de carxofa amb romesco

Aigua, refrescs, cervesa, vi de |la casa
T ™

iVA INCLOS



PRIMER A ESCOLLIR

Crema de ceps amb gamiba i carxofa
Mousse d'escorpora amb perfum de suquet de

gambes

PRINCIPAL AESCOLLIR

L
Turbot amb carfoxes i rossinyols ‘
Terrina de xai rostida a baixa temperatura en el seu suc

‘ P
LES POSTRESAESCOLLIR .

Gelat de iogurt amb fruits del bosc

Sindria osmotitzada amb sangria !

N

- Pa, aigua, refrescs, cervesa, vi de la casa
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ENUBODA 02
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PRIMER A ESCOLLIR

Caneld d'anec confitat amb foie, ceps i salsa d'Oporto

Mil fulls de cabra de mar amb alvocat i “pico de gallo”

PRINCIPAL AESCOLLIR

Lingot de garrinet a baixa temperatura sobre parmentier
trufat i suc del seu rostit

Cueta de rap amb rossinyols | salsa de gambes

LES POSTRES AESCOLLIR

Pinya balsamica al perfum de mojito

Sorbet de citrics variats i pastanaga

A
- Pa, aigua, refrescs, cervesa, vi de la casa




PRIMER A ESCOLLIR

Macarrons de l'avia

Canelons de pollastre trufat

PRINCIPALAESCOLLIR

Hamburguesa amb patates

:

- Fingers de pollastre cruixent amb patates

A

LES POSTRES

.
Gelat

20,50€/p.

iVA INCLOS



Barra de sushi_ desde 500€

Tallador i pota de pernil lberic_ 600€

Buffet d'arrossos i fideua_ desde 300€

Buffet de formatges nacionals i extrangers_ desde 300€

Aperitiu amb barra de mojitos i caipirinhes_ desde 300€

Ressopo: barra d'entrepans, bikinis i burgers_ desde 300€

Brasa exterior: burgers i broquetes (broqueta moruna i pollastre satay)_
desde 250€

Pastis nupcial a escollir: Massini, Sacher, Selva Negra_5€/p.

Pastis nupcial especial _ preu segons lo encomanat

Barra lliure 2h BASIC_20€/p. PREMIUM: 30€/p.

Barra lliure 2h BASIC + mojitos i caipirinhes_26€/p. PREMIUM_36€/p.
Ball amb dj_ 500€/2h.

Barra de llaminadures_ desde 150€

Manteleria o mobiliari especial_preu a consultar

Decoracio floral_ preu a consultar

Canon dj, florista, fotograf propi_150<€.

Disseny i impressié de minuta_ 7,50€/p.

Els preus anteriors estan contemplats per 70 persones, en cas de modificacio

es pasaria una nova proposta de preu.
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El minim per la contractacio d'un menu de boda i privatitzacio de
I'espai) €s de 70 persones o una facturacié minima de 6.000€
(menus i extres - no s'inclouen els extres de serveis externs com
manteleria, floristeria, pastis nupcial, fotograf -).

S'haura de contractar un aperitiu (01 o 02) + menu boda (01 + 02).
Els menus es poden personalitzar.

La reserva no es considerara efectiva fins que .no es fagi el
pagament del 40% del pressupost.

El 60% restant s'abonara 7 dies abans del dia de'la boda.

El numero final de convidats s’haura de confirmar 7 dies abans de la
boda junt amb els menus, plats seleccionats i resta de detalls.

En cas de que es cancel-li [a reserva en menys de 30 dies
d'antel-lacio, no es retornara la paga i senyal.

En el moment del tast de menu (2 persones), es cobraran aquests |

en cas de confirmacio de |la boda, es descomptaran del valor total.
Tambeé es podra confirmar la boda i després fer el tast gratuit.
Cada ampolla de vi es compartira cada 3 persones.

Tot el servei extra que es contracti durant I'esdeveniment, es

cobrara a la finalitzacio d’'aquest.



MASIA

(o forisng

cantomasmasia@gmail.com

TELEFON +34 935 767 917

WHATSAPP +34 636 802 394
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