
 

               

 

 
 

MENÚ DE PRIMAVERA 
 
APERITIUS 
CROQUETÓ D´ÀNEC AMB CEBA I FOIE. 2.50€ UN. 
LA GILDA.  2.50€ UN. 
PATATES BRAVES. 2.50€ 
 
PRIMERS 
CREMA DE PÈSOLS AMB BACÓ FREGIT 
CANELÓ DE CARBASSÓ FARCIT DE BRANDADA DE BACALLÀ AMB SALSA DE              
PIQUILLOS I OLIVADA 
OU A BAIXA TEMPERATURA AMB ESPÀRRECS VERDS, VIRUTES DE PERNIL I PATATES 
FREGIDES 
FOCACCIA AMB MORTADEL·LA, STRACCIATELLA, RUCA I FESTUCS 
AMANIDA RUSSA AMB OU I TONYINA.  
ESPÀRRECS VERDS I CARXOFES A LA BRASA AMB ROMESCO.   
BURRATA DE BÚFALA AMB TOMÀQUET SEMISEC I RUCA. +3.50€ 
CALAMARCETS A L’ANDALUSA AMB MAIONESA DE MENTA. +5.50€ 
TÀRTAR DE TONYINA AMB GUACAMOLE. +6.00€ 
MATRIMONI DE PA AMB TOMÀQUET DE PERNIL IBÈRIC I ANXOVES. +7.50€ 

 
SEGONS 
BIKINI DE VEDELLA A BAIXA TEMPERATURA AMB PESTO I FORMATGE GOUDA 
ROMESCADA DE SÍPIA AMB MUSCLOS, CARXOFES I PATATONES 
CURRY VERMELL THAÏ AMB MANDONGUILLES DE POLLASTRE, VERDURETES I ARRÒS 
BASMATI 
SECRET DE PORC AL ROMANÍ A LA BRASA AMB PATATES ROSTIDES A LES HERBES 
ENTRANYA DE VEDELLA A LA BRASA AMB CHIMICHURRI. 
CASSOLETA DE CALLOS DE L’AVI MIQUEL - FINALISTA CAMPIONAT NACIONAL 
LLOBARRO A LA BRASA A LA DONOSTIARRA. +3.50€ 
LAGARTO IBÈRIC DE GLA A LA BRASA. +3.50€ 
MELÓS DE VEDELLA ESTOFAT AMB TROMPETES. +5.00€ 
LLOM DE BACALLÀ GRATINAT A LA MUSSOLINA DE PERA. +6.75€   
ENTRECOT DE VEDELLA. +8.75€ 
ARRÒS CALDÓS DE LLAMÀNTOL. +13.75€/MININ 2PX. 
XULETÓ DE VACA VELLA D’ 1KG. +14.75€/PAX. MÍNIM 2PX. 

 
POSTRES 
PASTÍS DE XOCOLATA DE L’ÀVIA. IOGURT NATURAL. MEL I MATÓ. GELATS VARIATS. 
FONDUE DE FRUITA AMB XOCOLATA CALENTA. TIRAMISÚ FET A CASA +3.00€.  
EL NOSTRE CHEESECAKE +3.00€. PROFITEROLS DE NADA AMB XOCOLATA CALENTA 
+3.00€. CREMA CATALANA +2.00€.   
 
INCLOU PA, BEGUDA, POSTRES O CAFÈ     19,90€ IVA INCLÒS  +10% a terrassa                          


